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' IExercice n°1:4,5 points)

Un restaurateur doit préparer un dessert a base de caramel. La derniére étape pour I’obtention du caramel
est la suivante : une molécule de glucose (Cgt;,06) donne un nouveau produit de formule CjaHaeOr0
(responsable de la consistance du caramel) et de P’eau H,0.

L.1 Calculer la masse molaire moléculaire du glucose.

..........................................................................................................................................................................

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

1.3 Equilibrer I’équation chimique de la réaction ;
....... CeHi204 — .....C12H3y040 +......H5O
1.4 On utilise 100 g de glucose,

Calculer, en mole, la quantité de glucose correspondante, Arrondir a 1072,

..........................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

..........................................................................................................................................................................
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f Exercice n°® 2 : (2,5 points)

Pour empécher la recristallisation, on gjoute du jus de citron au caramel encore chaud.
Le jus de citron contient de ’acide citrique dont la formule semi-développée est donnée ci-dessous :

LiJOOH

HOOC — CH, — € — CH,— COOH

OH

2.1 Ecrire la formule brute de Pacide citrique.

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

2.4 Un apprenti du restaurant souhaite estimer le’ pH decette solution. Il utilise quelques gouttes d’un

indicateur coloré. La solution devient rouge.
Indiquer, a I’aide du tableau ci-dessous, I’indicateur coloré utilisé. Quelle estimation du pH peut-il

déduire 7

Rouge Virage Jaune
Héliantine pH<3,1 3,144,5 pH>4,5
Jaune Virage Bleu
Bleu de Brromothymol (BBT) pH < 6,0 6,0475 pH>T75
Blanc Incolore Virage Rose violacé
Phtaléine pH <10 8§al0 pH> 10

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

...............................................................................................................................
..............................................................................................................................

..............................................................................................................................
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Exercice n® 3 : (6,5 points)

Pour préparer votre dessert vous utilisez une plaque de cuisson électrique sur laquelle se trouve cette
plaque signalétique :

230V

50 Hz 2200W

3.1 Compiéter le tableau suivant en indiquant en toutes lettres le nom des grandeurs électriques et celui
des unités.

Grandeur électrique Unité

230V

50 Hz

2200W

3.2 Caleuler intensité du courant d’alimentation de cette plaque€lectrique. Arrondir le résultat a ’unité.

...............................................................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................................

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

...............................................................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................................
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Exercice n° 4 : (6,5 points)

Ce restaurateur souhaite modifier son enseigne pour étre identifié comme spécialiste des desserts au

caramel,
La masse de cette nouvelle enseigne est de 30 kg. Elle est attachée 4 la fagade du restaurant par deux
cébles.
Cable 1 Cible 2
45°\ A B A 45°

Au caramel

4.1 Calculer le poids de Penseigne.

..................................................................................................................

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------

4.2 Cette enseigne est soumise & I’action detrois forces : son poids P, la force K exercée en A par le

~céble | et la force FT; exercée 'en B par le cible 2. Compléter le tableau des caractéristiques de
ces forces.

Forces Point d*application | Droite d’action Sens Valeur (en N)

P

oyl

%5

—

Examen et spécialité : BREVET PROFESSIONNEL GUISINIER Session 2011

Intituté de I'épreuve : U 42 =» Sciences physiques

SUJET Durée : 2 heures Coefficient : 2 page n ° 5/7




4.3 On veut déterminer la valeur des forces K et F, exercées par les cibles sur 'enseigne.

I.’enseigne étant & Iéquilibre, construire le dynamique des forces.
Echelle : 1 cm pour S0 N.

4.4 Déterminer graphiquement la valeur des forces 1_5‘; et }T’,_ .

.....................................................................................................................

......................................................................................................................
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FORMULAIRE DE SCIENCES PHYSIQUES

M (C)=12g/mol
M (H) = 1g/mol

M (0) = 16g/mol

h

n= ——
M

P=UXx]
U=Rx1

E=Px¢t

P=mxg avec g = 10 N/kg
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